Chef Invitée Laétitia
du 23 au 28 janvier 2018
Brunch le dimanche 28

A LA CARTE

Céviche de merlu / fuit de la passion / radis /coriandre / sésame
Salade de lentilles / hareng / pomme granny /speck / cébette
Coques en persillade / noilly / chorizo / citron confit

Betteraves multicolores / chevre cendré / pistaches / miel

Gyoza de porc et légumes / jeunes pousses

Paleron de boeuf confit / jus au vin rouge / purée de céleri / légumes

Produits frais et de saison
issus de 1'agriculture bio ou raisonnée.

CHARCUTERIES

Assiette de Jambon de Parme

Nos charcuteries sont coupées a la demande et
servies avec du beurre Bordier au piment d'Espelette
FROMAGES

La « 3 fromages » B. Lemarié

DESSERTS

Mousse au chocolat / feuilleté praliné / grué / noisettes /fleur
de sel

Citron / passion / chocolat blanc / basilic

Blanc manger fruits de saison

Allergies Alimentaires, nous répondons a vos questions
sur la composition de nos assiettes.

Fermeture cuisine a 22h
Prix TTC. Service compris.
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